Republica de Colombia
Ministerio de Cultura

Resolucion Numero de 2015

21 AGO 2015

“Por la cual se acoge el acta del veredicto de los jurados para la convocatoria del capitulo de Patrimonio: Premio
Nacional a las Cocinas Tradicionales Colombianas, y se ordena el desembolso de los estimulos a favor de los
ganadores”

LA MINISTRA DE CULTURA

En ejercicio de sus facultades constitucionales y legales, y en especial las conferidas en la Ley
397 de 1997 v,

CONSIDERANDO

Que mediante Resoluciéon N° 176 del 30 de enero de 2015, se ordend la apertura de las
Convocatorias de Estimulos 2015 del Ministerio de Cultura, y se establecid que los requisitos
generales v bases especificas de participacidon de cada una de las convocatorias serian las
establecidas en el documento denominado “Convoeatoria de Estimulos 20157;

Que mediante Resolucién No. 1625 el 04 de junio de 2015, se designaron como jurados para la
convocatoria “Premio Nacional a las Cocinas Tradicionales Colombianas”, a las siguientes
personas:

Convocatoria Area Nombres D.1.
C.C.
. Carlos Hamberto 6.264.669
Premio Ilera Montoya
Nacional a las
Cocinas Patrimonio Isaias Esteban C.C.
Tradicionales Arcila Parra 1.036.394.816
Colombianas ; N cc.
uanita 52.455.364

Pabdin Avala

Que reunidos en ia ciudad de Villa de Leyva los dias veinte (20) y veintiuno (21) de agosto de
20135, se dio lectura al instructivo para jurados, las bases de convocatoria “Premio Nactonal a las
Cocinas Tradicionales Colombianas” y los requisitos generales de participacién, y después de
haber realizado de manera independiente la evaluacién de las propuestas participantes en la
convocatoria y de presenciar la preparacion y sustentacion de las recetas preseleccionadas, los
jurados recomendaron por unanimidad otorgar e} estimulo a:

v
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ganadores”

CATEGORIA REPRODUCCION >

“Par la cual se acoge el acta del veredicto de los jurados para la convocatoria del capitulo de Patrimonio; Premio
Nacional a las Cocinas Tradicionales Colombianas, y se ordena el desembolso de lox estimulos a fuvor de los

; . . NOMBRIE NOMBRE DEL T
};‘Gd' P Rl'l{:glg \t-:ﬂ'F DEL REPRESENTANTE DEL Rg%_ﬁfg:g]gﬁ PROYECTO VALOR DEL ESTIMULO copP
- : ae GRUPQ GRUFD i
$40.000.000 y el cubrimiento
de los costos de 22615
desplazamtienta y hospedaje del 09
2949 Grupo Tegua Wilson Fernando C.C Sopa dulce de cqu?:c;dﬁirgfzié)rergizajispi?;r'i 0 de
Constituido Cardenas Angarila 74.373.850 jute de papa dos (2) escuelas taller dek enero
pais, para dictar talleres en dc_
los cuales expliquen, ensefien 2013
¥ divulguen su propuesta
Segunde fugar:
Rad. TIPO BE NOMBRE DEL NOMBREDEL =~ | yocumenTo e g VALOR DEL
No. | pARTICIPANTE CRUDO nm,PIlt.b({;::lTI;}grs PEL | iRl CACION PROYECTQ ESTIMULO CDP
22615
Grupe . Zita C.C. . del 09
. : : $6.000.000
2946 Constiteido Guarrd Copeic de Peia 26.252.229 Guarrd de encro
de 2015
Tercer lugar:
Rad. TIPQ BE NOMBRE DEL CNOMBREDEL | poeynento bl , VALOR DEL
No. | PAKTICIPANTE GRLPO HEPRESEATANFEDEL | neNItRICACION PROYECTO ESTIMIILO cor
22615
Grupo Luis Arturo c.C del 09
7 . . Plato runtanc $4.000.000
3103 Constituido Plato Runtano Sudrez Palacios 4.287.344 o de cnero
de 2013
CATEGORIA INNOVACION -
Primer iugar:
Rad TIFO DE NOMBRE NOMBRE DEL DOCUMENTO DE
]\; "1 BARTICIPANTE DEL REFRESENTANTE IDENTIFICACION FROYECTO VALOR DEL ESTIMIILO cor
o, AP BEL GRUPO o ’
GRUTO
($40.000.000) y ¢l
cubrimiento de fos costos de 22615
desplazamiento y hospedaje de | 4.1 09
Grupo Llano Carnilo cC Seco colono dos (2} personas por equipg de
3015 | ., Colono - N i P ganador, que visitaran dos {2) -
Constituide Ariarense Mendieta Larrea 1.120.366.444 arigrense escuclas taller de! pais, para CTICTO
dictar talleres en los cuales de
expliquen, ensciten y 2015
divulguen su propuesta
Segunde lgar:
Rad. TIFO DF. NOMBRE DEL NOMBRE DEL | o0 MENTG DR - VALOR DEL
No. | PARTICIPANTE GRUPO KEPRESENTANTE | mENTHICACION PROYECTO gstimuro | CDP
Santand Cabro Chicamocha, 22615
. antander, s AP
Grupo L Fabio Américo C.C. sinvergiienza con 6.000.000 del 09
3023 Conslituido T ad'l?é[.l’. Sabor, Rugeles Oviedo | 1.095.915.816 tabaco, café y dulce $6.000. de enero
asidén de pifia de 2015

y
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Tercer lugar:

Rad. TIFO DE NOMBRE DEL NOMBREDEL | pocymEnTo bE e VALOR DEL
No. | VARTICIPANTE GRL'PO B eaaTE | (DSNTIICACION PROYECTO ESTIMULO ¢op
, 22615
2939 Grupo Recuerdo en el Flor Angela C.C. Lechona alcaparrada $4.000.000 del 09
- Constituido Rinconeito Rivera Reyes 40,047.423 con especias naturales | © de encro
1Y
de 2015

Que los recursos para otorgar los estimulos a los ganadores de la convocatoria “Premio Nacional
las Cocinas Tradicionales Colombianas” se atenderdn con carge al Certificado de Disponibilidad
Presupuestal No, 22615 del 09 de enero de 2015;

Que Ja Coordinadora del Programa Nacional de Estimulos certifica que los ganadores de la
convocatoria cumplieron con los requisitos generales y especificos de participacion y no se
encuentran inhabilitados para recibir el estimulo de la convocatoria “Premio Nacional a las Cocinas

Tradicionales Colombianas ™,

En mérito de lo expuesto,

RESUELVEL:
ARTICULO PRIMERO: Acoger la recomendacién efectuada por los jurados de la convecatoria
“Premio Nacional a las Cocinas Tradicionales Colombianas” y en consecuencia seleccionar como
ganadores a los participantes que se refacionan a continuacion:

CATEGORIA REPRODUCCION >

Primer lugar;

- NOMEBRE NOMBRE DEL , .
Rad | worr | opr | msmwon | MSARTOSE | PROVECTO | vaLombeLmsiNuo | CDP
. ’ GRUPC GRUFO
$40,000.000 y el cubrimicnto
de los costos de 22615
desplazamienlo y hospedaje del 09
2949 Grupo Tegua Wilson Fernando C.C. Sopa dulce de cquc:;:z:éiz g rer:?;zajifi?::r in de
- Censtituido g Cérdenas Angarila 74.373.890 jute de papa dos (2) escuelas taller del ¢nero
pais, para dictar talleres en de
los cuates expliquen, ensefien | 2015
y divuliguen sy propucsta

Segundo lugar:

Rad. TIPO BE NOMBRE DEL _ NOMBRE DEL DOCUMENTG DE T VALOR DEL
No. | PARTICIPANTE GRLPO RES RI“S‘:’;‘;E;}S LEPEL |y BNTEFICACION PROYECTO ESTIMULO cor
22613
Grupo Zila C.C. . del 09
} ar $6.000.000
2946 Constituido Guarri Copete de Pefia 26.252.229 Guarrls de enero
de 2013

y
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Tercer lugar:

Rad. TIMO DE NOMEBRE DEL NOMBRE DBEL DOCUMENTO DE . VALOR DEL
No, | PARTICIPANTE GRUPO A omton T | IDERTIFICACION PROYECTO ESTIMULO cop
22615
Grupo " Luis Arturo c.C. del 09
3103 Constituide Plato Runtano Sudrez Palacios 4.287.344 Plato runtano $4.000.000 de enero
de 2015
CATEGORIA INNOVACION -
Primer lugar:
NOMBRE Ok
Rad. . NOMBRE DEL S .
1\?{, FARTICIPANTE DEL REPRESENTANTE e enon | prOYECTO VALOR DEL ESTIMULO cpP
) GRUFO ke "
($40.000.000) y ol
cubrimiento de 1o costos de 23615
desplazamiento y hospedaie de | 4.1 g9
. Ll: o - : e
3015 Girupo C(:;ioﬂnun Camilo C.C. Scco colono i:iéii B de
Constituido . Mendiela Larrea 1.120.366.444 ariarense & s Aife visirn os (2) Cnero
Ariarense escuelas taller del pais, para
dictar talleres ¢n los cuales de
expliquen, enseften y 2015
divelguen su propuesta
Scegundo lugar:
Rad. TIFQ BE NOMBRE DEL NOMBRE DEL, DGCUMENT( DE . VALOR DEL
No. | TARTICIPANEE GRUPO D an © | IENTIFICACION PROYECTO ESTIMULO cpbp
Cabro Chicamocha, 22615
Grupo Santander, Fabio Américo C.C sinvergitenza con del 09
(323 S radicid . P b6.000.
3 Conslituido n ‘1d|lc’1l:;i1é:abar, Rugeles Oviedo | E095.915.816 tabaco, café y dulce $6.000.000 1 46 enero
de pifia de 2013
Tercer lugar:
Rad. TIFO DE NOMBRE DEL NOMBRE DEL BOCUMENTO DE . VALOR DEL
No. | PARTICIPANTE GRUPO REFRESENIAYCE | IBENTIRICACION PROYECTO ESTIMULO Cop
22615
2939 Grupo Recuetdo en ef Flor Angela c.C Lechona alcaparrada $4.000.000 del 09
Constiluido Rinconcito Rivera Reyes 40.047.425 | conecspecias naturales | U de enero
de 2015

ARTICULO SEGUNDO: El pago del estimulo se haré en la siguiente forma, previa disponibilidad
de los recursos de acuerdo al Programa Anual de Caja (PAC) asignado al Ministerio de Cultura:

Primer {ugar:
v El 50%, previa expedicion y comunicacidn del acto administrativo mediante el cual se
designan los ganadores y la entrega oportuna de los documentos solicitades en el articulo
tercero de la presente resolucion.
v El 50% una vez finalizadas las jornadas de socializacién en las dos (2) Escuelas Taller
seleccionadas para tal fin, Asi mismo, para este desembolso se debe remitir la investigacion y
las fotografias solicitadas para la publicacion de las preparaciones.
v' Recibiré el desplazamiento y hospedaje de dos (2) personas por equipo ganador, que visitaran
dos (2) escuelas taller del pais, que serdn concertadas con la Direccién de Patrimonio del
Ministerio de Cultura, para dictar talleres en los cuales expliquen, ensefien y divulguen su
propuesta ganadora.
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Segundo lugar:

v El 50%, previa expedicidén y comunicacién del acto administrative mediante el cual se
designan los ganadores y la entrega oportuna de los decumentos solicitados en el articulo
tercero de la presente resolucion.

v E! 50% una vez se remita la investigacion y las fotografias solicitadas para ia publicacién dc
las preparaciones.

Tercer lugar:

v El 50%, previa expedicién y comunicacion del acto administrativo mediante el cual se
designan los ganadores y la entrega oportuna de los documentos solicitados en el articulo
tercero de la presente resolucion.

v" El 50% una vez se remita la investigacion y las fotografias solicitadas para la publicacidn de
las preparaciones.

ARTICULO TERCERO: E! pago del estimulo para los ganadores de la convocatoria estara sujeto
al envio previo de los siguientes documentos al Programa Naciona! de Estimules: RUT actualizado,
carta de compromiso firmada, certificacién bancaria, certificacidn de afiliacién activa a salud
(personas naturales) y formato de radicacién a terceros firmado.

ARTICULO CUARTO: Los recursos para otorgar los estimulos a los ganadores de la convocatoria
“Premio Nacional a las Cocinas Tradicionales Colombianas”, se atenderan con cargo al Certificado
de Disponibilidad Presupuestal No. 22615 del 09 de enera de 2015,

ARTICULO QUINTO: Son derechos de los ganadores de la convocatoria “Premio Nacional a las
Cocinas Tradicionales Colombianas”, ademds de los contemplados en los requisitos generales de
participacion, los siguientes:

Primer lugar:

v Recibir el monto del estimulo.

v Recibir el desplazamiento y hospedaje de dos (2) personas por equipoe ganador, que visitaran
dos (2) escuelas talier del pafs, que serdn concertadas con la Direccién de Patrimonio del
Ministerio de Cultura, para dictar talleres en los cuales expliquen, ensefien y divulguen su
propuesta ganadora.

Segundo lugar:
v" Recibir ¢l monto del estimulo.

Tercer lugar:
v Recibir el monto del estimulo.

s Los ganadores del primer, segundo y tercer lugar hardn parte de la publicacién que elaborard
el Ministerio de Cultura en la cual se incluirdn las preparaciones ganadoras, y la justificacion
analitica.

ARTICULOQ SEXTO: Son deberes de los ganadores de la convocatoria “Premio Nacional a las
Cocinas Tradicionales Colombianas”, ademas de los contemplados en los requisitos generafes de
participacidn, fos siguientes:

e Colaborar con el Ministerio de Cultura en todo lo relacionado con fa difusién del premio y la
publicacion de las preparaciones.

o Socializar la preparacién ganadora en dos (2) Escuelas Taller. Para estas socializaciones cada
grupo ganador designara dos (2) representantes: uno, el portador de la tradicién y dos, el
profesional de las ciencias sociales de las dreas de biodiversidad o conservacion ambiental.

s Remitir la investigacion y fotografias solicitadas pdra la publicacién de las preparaciones. En
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el mismo sentido, el grupo designard un integrante para que realice el acompafiamiento
editorial.

ARTICULO SEPTIMO: Los ganadores podran acogerse a lo dispuesto en el literal 1) del inciso 3°
del articuio 5° del Decreto 1512 de 19835, que establece que los pagos que correspondan a premios en
goncurso o certamenes de carécter cientifico, literario, periodistico, artistico o deportivo, reconocidos
por el Gobierno Nacional, no se encuentran sometidos a retencién por otros ingresos, sin perjuicic de
que en ¢l momento de presentar la declaracion de renta, el contribuyente deba reportar este ingreso
como gravado y por ende tiquidar el impuesto sobre ganancia ocasional.

ARTICULO OCTAVO: La presente resolucién rige a partir de la fecha de su publicacién, que se
realizard en la pagina web del Ministerio de Cultura www.mincultura.gov.co opcion Programa
Nacional de Estimulos.

COMUNIQUESE Y CUMPLASE

Dado en Bogota D.C..ates 2 { Af 2015
A {
AT e

Ministra de Cultura

y M

troyecto. MAC, Abugada del Programa Nacional de Estimulus
Revisu KL, Coordinadora ded Frograma Macianal de Esiindos
eviso. Abogade Oficina Juridica
! probd  IMYA, Jefe de la Oficina Asesora Juridica
Aprobé  ERMAA, Sceretario General
Aprobé  MCOLS, Viceminisira de Culwra
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Premio Nacional a las Cocinas Tradicionales Colombianas

Reunidos el dia veintiuno (21) de agosto de 2015, y después de haber realizado de
manera independiente la evaluacion de dieciocho (18) proyectos participantes en la
convocatoria: Premio Nacional a las Cocinas Tradicionales Colombianas, los jurados
recomiendan por unanimidad, otorgar el premio a los siguientes proyectos:

CATEGORIA DE REPRODUCCION

GANADOR PRIMER LUGAR:

Rad. No.: 2949

Tipo de participante: Grupo Constituido

Nombre del grupo: Tegua

Titulo del proyecto: Sopa dulce de jute de papa

Nombre del representante del grupo: Wilson Fernando Cardenas Angarita

Niamero de identificacién: 74.373.890

Cuantia: Cuarenta millones de pesos ($40.000.000) y el cubrimiento de los costos de
desplazamiento y hospedaje de dos (2) personas del equipo ganador, que visitaran dos
(2) escuelas taller del pais, para dictar talleres en los cuales expliquen, ensefien y
divulguen su propuesta.

Concepto: Se trata de una preparacion de origen eminentemente indigena con
referencias documentales al mismo que parten desde principios del Siglo XVI. La forma
de preparacion de la materia prima —juteada- sea esta papa, maiz o yuca ha
permanecido inalterada seguramente por milenios y durante ese tiempo constituyé un
elemento importante en la seguridad y soberania alimentarias de comunidades indigenas
del altiplano cundiboyacense, aunque bien podria tratarse de una practica culinaria
extendida por toda la Region Andina Americana como se deduce de preparaciones
similares igualmente documentadas en Ecuador, Pert y Bolivia. Es importante ver el jute
como una forma de conservacion de un alimento esencial diferente a un grano que en
otras condiciones seria imposible de almacenar por largos periodos. La permanencia del
juteo en el territorio colombiano puede ser garantia a mediano y largo plazo de seguridad
alimentaria para poblaciones productoras de papa que se ven avocadas en ocasiones a
desperdiciar papas de tercera y cuarta categoria que de ser sometidas al proceso de
juteo se constituirian en alivio a las hambrunas a las que en la actualidad se ven
sometidas las poblaciones productoras de esta importante materia prima. Como valor
agregado que no se deberia desestimar, es bueno considerar las propiedades
medicinales atribuidas al caldo de jute cuando es consumido por pacientes de cancer, en
la recuperacion durante el puerperio, gastritis y el dengue hemorragico, enfermedades a
las que si bien es cierto, los investigadores no le hicieron un seguimiento juicioso durante
el tiempo en que estuvieron acopiando informacién referida a esta singular preparacion,
las experiencias relatadas por la portadora de la tradicién apuntan a que las propiedades
medicinales atribuidas al jute son reales.

Es un plato sencillo, pero no por ello carente de valores culinarios y en los intersticios
casi atemporales de la preparacion se exhibe la importancia que ha tenido este alimento
no solo en la regién cercana sino también en espacios geograficos distantes. En la

Direccion: Carrera 8 N° 8-43. Conmutador: 3424100. Linea gratuita (018000) 913079.
Correo electronico: estimulos_p@mincultura.qov.co. Intemet; hitp://www.mincultura.gov.co

Certficado CO05/3221
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seleccion de los insumos usados se muestra respeto por la preparacion original y se da
cuenta del proceso investigativo llevado a cabo para el desarrollo de la receta. Asi pues,
podemos hablar de una etno-historia culinaria suscrita al plato; los procesos de
elaboracion son claros, especificos y concisos; no se omiten acciones, por sencillas o
corrientes que ellas sean; la receta pareciera tener voz propia. El plato presentado es
pues, un espejo en el cual se ven reflejadas las penurias sociales a las cuales se
someten nuestras cocinas tradicionales, ya sea por falta de la transmision de patrones
alimentarios, como los que se exhiben en este potaje, o por la desaparicién cotidiana de
saberes y sabores, o de procedimientos e ingredientes, que forman parte importante de
las cocinas regionales.

jLa sopa dulce de jute de papa debe ser reconocida por todos los colombianos!

GANADOR SEGUNDO LUGAR:

Rad. No.: 2946

Tipo de participante: Grupo Constituido

Nombre del grupo: Guarra

Titulo del proyecto: Guarru

Nombre del representante del grupo: Zita Copete de Pefia
Nimero de identificacion: 26.252.229

Cuantia: Seis millones de pesos ($6.000.000)

GANADOR TERCER LUGAR:

Rad. No.: 3103

Tipo de participante: Grupo Constituido

Nombre del grupo: Plato Runtano

Titulo del proyecto: Plato Runtano

Nombre del representante del grupo: Luis Arturo Suarez Palacios
Numero de identificacion: 4.287.344

Cuantia: Cuatro millones de pesos ($4.000.000)

CATEGORIA DE INNOVACION

GANADOR PRIMER LUGAR: ;.
Rad. No.: 3015 (‘{f'.
Tipo de participante: Grupo Constituido & "f"::.-;
Nombre del grupo: Llano colono ariaense ‘-..,‘,.}“)f\‘
Titulo del proyecto: Seco Colono Ariarense "/,
Nombre del representante del grupo: Camilo Mendieta Larrea SR

Niamero de identificacién: 1.120.366.444

Cuantia: Cuarenta millones de pesos ($40.000.000) y el cubrimiento de los costos de .
desplazamiento y hospedaje de dos (2) personas del equipo ganador, que visitaran dos ,?"'7’-"‘ '%%
(2) escuelas taller del pais, para dictar talleres en los cuales expliquen, ensefien y i
divulguen su propuesta. o

Certificado (00973221

Direccion: Carrera 8 N° 8-43. Conmutador; 3424100. Linea gratuita (018000} 913079.
Correo electronico: estimulos_p@mincultura.gov.co. intemet: htip://www.mincuitura.gov.co
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Concepto: El ser llanero es un constructo socio cultural derivado de prejuicios sociales
que pocas veces percibimos cuando nos ubicamos en contextos geograficos diferentes a
los del llano mismo. El grupo Llano Colono Ariarense destaca durante toda su
presentacion este hecho y reclama para si el derecho a ser reconocidos como llaneros
en la otredad, que esta representada por un sector de la poblacion de esa regién que no
se identifica con la mamona, montar un caballo en pelo, calzar cotizas, destreza en el
manejo del ganado y tantas ofras practicas econémicas y culturales que derivan de
habitar un territorio que lo pensamos plano, cenagoso y poblado por ganado de engorde.
Los llaneros que prepararon el seco del colono llanero ariarense no ofrecen solamente
un plato para llevar a la boca, sino también a través de la comida un espacio para
reclamar el ser reconocidos por un pais que desconoce grupos sociales construidos con
base en la multietnicidad en los origenes igualmente muitiples y en la diversidad cultural
que ello implica. Dicho de otra manera, el plato presentado por este grupo frasciende lo
culinario para ubicarnos en el marco de una geopolitica excluyente que nos hace pensar
que cuando a una region convergen pueblos de muchos origenes y se conforman como
“sociedad nueva” estos carecen de identidad y en consecuencia de derechos. El colono
ariarense llegd alli por desplazamiento, por hambre y hasta por curiosidad o aventura,
pero se establecid para dar forma a una sociedad, también de colombianos, que quiere a
través de la recuperacion de ingredientes o materias primas exdgenos mostrar
elementos de identidad cultural con arraigos que aunque diferentes también son
valiosos. El seco del llanero ariarense tiene dos facetas que nos han sido mostradas con
la postura critica a la que tienen derecho sus exponentes: es un plato con tradiciones, asi
en plural, pero también es un plato dispuesto para el cambio y por eso se presenta en la
forma de esta propuesta innovadora. Tradicién y cambio se consumen al unisono en la
mezcla de sabores, texturas y aromas en las que se reconoce el llanero a través de la
carne ahumada y el campesino de los Andes en el platano y las hierbas condimentarias
que dan cuerpo e identidad a las cocinas del interior. El encuentro Andes — Llano, incluso
selva —presencia de araza en la salsa- ratifica la naturaleza y la esencia de la comida
merecedora del primer puesto en esta categoria.

El plato presentado hace evidente que para hacer una propuesta de innovacion no se
requiere de grandes artilugios o métodos complejos; asi mismo, la innovacion es
totalmente respetuosa del saber tradicional en cuanto a ingredientes, modos y métodos
de coccién y preparacion.

El seco del llanero colono ariarense no solo innova, es revolucionario en tanto nos
convida a ver la cocina como un altavoz desde el cual podemos lanzar proclamas en
busca del reconocimiento social y cultural al que todos tenemos derecho.

GANADOR SEGUNDQO LUGAR:

Rad. No.: 3023

Tipo de participante: Grupo Constituido

Nombre del grupo: Santander, Tradicion, Sabor, Pasion

Titulo del proyecto: Cabro Chicamocha, sinvergiienza con tabaco, café y dulce de pifia
Nombre del representante del grupo: Fabio Américo Rugeles Oviedo

Numero de identificaciéon: 1.095.915.816

Direccion: Carrera 8 N° 8-43. Conmutador; 3424100, Linea gratuita (018000) 913079.
Correo electronico: estimulos_p@mincultura.gov.co. Intemet: http:/iwww.mincuitura.gov.co
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Cuantia: Seis millones de pesos ($6.000.000)

GANADOR TERCER LUGAR:

Rad. No.: 2939

Tipo de participante: Grupo Constituido

Nombre del grupo: Recuerdo en el Rinconcito

Titulo del proyecto: Lechona alcaparrada con especias naturales
Nombre del representante del grupo: Flor Angela Rivera Reyes
Numero de identificaciéon: 400.047.425

Cuantia: Cuatro millones de pesos ($4.000.000)

Firman, a los veintitn (21) dias del mes de agosto de 2015, los suscritos miembros del
jurado.

APINARGIAM  Zot— (P~

ANITA PABON AYALA CARLOS HUMBERTO ILLERA MONTOYA
C.C. 52.455.364 C.C. 6.264.669

ISAiASj E! STEBAN ARCILA PARRA
C.C. 1.036.394.816

Direccién: Carrera 8 N° 8-43. Conmutador: 3424100. Linea gratuita (018000) 913079.
Correo electronico: estimulos_p@minculfura.gov.co. Intemet: hitp/iwww.mincultura.gov.co

Certficado CO09/3221
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